
ジマンうす塩しょうゆ
美味しく「塩分ひかえめ」をお手伝い

◎うま味と香りはそのままで、食塩分を20％カット。
◎旨味はそのまま活かしているので、お寿司やお刺身にもピッタリ。寿司店様にも

好評です。
◎おひたしや和え物などにも合う、柔らかな口当たりが特徴です。

原材料名：脱脂加工大豆（外国製造・国内製造）（遺伝子組み換えでない）、
小麦、食塩、糖類（水あめ、砂糖）、醸造調味料（水あめ、米、その他）、
醸造酢／アルコール、調味料（アミノ酸等）、カラメル色素、ビタミンB1

内 容 量：１L 又は 370ml
賞味期限：１２か月
保存方法：直射日光を避け、常温で保存
サ イ ズ：【１L】φ8.0cm × H27cm、

【370ｍｌ】φ6.5cm × H17cm
希望小売価格：【１L】430円（税別）、【370ｍｌ】320円（税別）

新潟市中央区入船町３丁目３７０４番地
TEL ０２５－２２２－３２０７
https://jimanshouyu.jp/

新潟醤油株式会社

創業七十余年、新潟市中央区唯一の醤油製造元

（１L、370ml）

この商品は新潟市が
認定した健康食品です。

認定対象栄養成分：食塩相当量
認定番号：第４-A７-８号

◆本商品の販売場所◆
◎工場直販ショップ
◎新潟醤油株式会社 通販サイト

https://niigata.jimanshouyu.jp/ ほか

https://jimanshouyu.jp/
https://niigata.jimanshouyu.jp/

